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CHAMPAGNER/CHAMPAGNE

BRUT IMPÉRIAL - WEISS - 
Moët & Chandon

0,1 l Glas 14,00 €
0,2 l Flasche 25,00 €

0,375 l Flasche 47,00 €
0,75 l Flasche 95,00 €

1,5 l Flasche 180,00 €

ROSÉ IMPÉRIAL - ROSÉ - 
Moët & Chandon

0,1 l Glas 16,00 €
0,2 l Flasche 29,00 €

0,375 l Flasche 55,00 €
0,75 l Flasche 105,00 €

1,5 l Flasche 190,00 €

ICE IMPÉRIAL 
Moët & Chandon

0,1 l Glas 18,50 €
0,75 l Flasche 125,00 €

ICE IMPÉRIAL ROSÉ 
Moët & Chandon

0,1 l Glas 18,50 €
0,75 l Flasche 125,00 €

RUINART `R´ 
de Champagne Ruinart

0,1 l Glas 17,50 €
0,375 l Flasche 52,00 €

0,75 l Flasche 118,00 €
1,5 l Flasche 240,00 €

RUINART `R´ ROSÉ
Champagne Ruinart

0,1 l Glas 21,00 €
0,375 l Flasche 85,00 €

0,75 l Flasche 155,00 €
1,5 l Flasche 320,00 €

RUINART BLANC DE BLANCS
Champagne Ruinart

0,1 l Glas 21,00 €
0,375 l Flasche 85,00 €

0,75 l Flasche 155,00 €
1,5 l Flasche 320,00 €

VINTAGE
Dom Pérignon 0,75 l Flasche 380,00 €

ROSÉ
Dom Pérignon 0,75 l Flasche 450,00 €

SEKT/SPARKLING WINE
FÜRST V. METTERNICH 
Chardonnay (weiß oder rosé)

0,1 l Glas 4,50 €
0,2 l Flasche 8,50 €

0,75 l Flasche 28,00 €
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OUT OF THE SOUP POT
TOMATO SOUP5 rustic-style with celery, leek carrots, sour cream4 and herbs      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50 €

HUNGARIAN GOULASHSOUP9 lightly spicy with red bell-pepper cubes, beef and potatoes          . . . . . . . . . . . . . .12,00 €

CHEESE LEEK SOUP WITH GROUND MEAT4 a classic, simply tasty                . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50 €

TO THE WINE, TO THE BEER, TO SHARE 
VESPERS PLATE   platter with a variety of sausages, Schmalz, mountain cheese9, radish,
                                 coleslaw and pickles12 with obatzter and bread        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,50 €

TARTE „CLASSIC“4,9 with bacon, cheese4 and green onions       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 €

TARTE „GREEK“4,9 with arugula, black olives, onions and sheep-cheese         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,00 €

TARTE „ORIENT“4,9 with Sucuk (Turkish sausage with garlic) and sheep-cheese       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 €

CHEESE PLATTER4 selection of regional cheeses4, fruit mustard12, fruitcake9,salted butter4,bread9            . . . . . .23,50 €

    .  .  .  .  .  . small 17,50 €

BERLIN ORIGINALS
BERLINER CURRYWURST   famous fried sausage with our special tomato-bell-pepper sauce5,12,  
      delicious curry powder and French fries         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50 €
BERLINER CURRYWURST   famous fried sausage with our special tomato-bell-pepper sauce5,12,  
      delicious curry powder and a bun9          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,50 €
BERLIN MEATLOAF HOMEMADEXL1,4,9,12 with green onions, bread and French fries        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,50 €

BERLIN MEATLOAF HOMEMADE XL1,4,9,12 with green onions and bread       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50 €

FRENCH FRIES   served with or without tomato ketchup and/or mayonnaise         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50 €

LAUGENBRETZEL with butter and chives sour cream4         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50 €

TYPICAL CLASSIC
KASSLER (PORK) NECK5,12 braised, with Sauerkraut and buttered potatoes4       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 €
FOREST MUSHROOM RAGOUT4,9 with dumplings1,4,9       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 €
KALE WITH KNACKER SAUSAGE   one pair of knacker sausage with farmer potatoes4                . . . . . . . . . . . . . .22,50 €
MEATLOAF HOMEMADE XL1,4,9,12 with creamed cabbage4,9 and buttered potatoes1,4,9,12         . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 €
VENISON GOULASH7  with mild sweet red cabbage and dumpling4,9       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34,50 €
VENISON MEDAILLONS   fried with Brussel sprouts4, dumplings1,4,9, chestnut sauce7 and cranberries       . . . .45,50 €
BEEF FILLET STROGANOFF   with buttered potatoes4       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31,00 €
BEEF FILLET STEAK   ca. 250 g, with french fries and herb butter4       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35,50 €
DIP   cream or tomato-sweet pepper special sauce5,12       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .per portion 2,50 €

SCHNITZEL
WIENER SCHNITZEL1,9 

from veal, fried in a golden yellow breading,  
    served with lukewarm potato-cucumber salad4 and cranberries       . . . . . . . . . . . . . . . . .26,50 €
PORK SCHNITZEL1,9 breaded fried pork, served with forest mushrooms ragout4,9 and french fries          . . . . . . . . . . .19,50 €
CHICKEN SCHNITZEL1,9 breaded fried chicken, served with creamed cabbage4 and french fries       . . . . . . . . . . . .17,50 €
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AUS DEM SUPPENTOPF
TOMATENSUPPE5 rustikal mit Kräutern abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50 €
UNGARISCHE GULASCHSUPPE9 pikant gewürzt mit Paprikawürfeln, Rindfleisch & Kartoffelstücken          . . . . .12,00 €
KÄSE-LAUCH-HACK-SUPPE4 einfach lecker             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50 €

ZUM WEIN, ZUM BIER, ZUM TEILEN
VESPERPLATTE  mit verschiedenen Sorten Bauernwurst, Griebenschmalz, Bergkäse4, Obatzter4, Brot9,
                              Radieschen, Krautsalat und Gewürzgurken12       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,50 €
FLAMMKUCHEN „KLASSISCH“4,9 mit Speck, Zwiebeln, Schluppen und Käse4       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00 €
FLAMMKUCHEN „GRIECHISCH“4,9 mit Rucola, schwarzen Oliven, Zwiebeln und Schafskäse         . . . . . . . . . .15,00 €
FLAMMKUCHEN „ORIENT“4,9 mit Sucuk (türkische Wurst mit Knoblauch) und Schafskäse       . . . . . . . . . . . . . .17,50 €

KÄSEPLATTE4  Auswahl von verschiedenen Hart- und Weichkäse4, Fruchtsenf12,  
  Früchtebrot9, Salzbutter4 & Brot9                 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23,50 €
    .  .  .  .  .  . klein 17,50 €

BERLINER ORIGINALE
BERLINER CURRYWURST  mit hausgemachter Tomaten-Paprika-Spezialsoße5,12,  
     feinstem Curry & Pommes Frites         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50 €
BERLINER CURRYWURST  mit hausgemachter Tomaten-Paprika-Spezialsauce5,12, feinstem Curry & Brötchen9       8,50 €
BERLINER BOULETTE HAUSGEMACHT XL1,4,9,12

mit Lauchzwiebeln, Brot und Pommes Frites       . . . . . . . . . . . . .14,50 €
BERLINER BOULETTE HAUSGEMACHT XL1,4,9,12

mit Lauchzwiebeln und Brot        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50 €
POMMES FRITES   wahlweise mit Tomaten-Ketchup und/oder Mayonnaise „rot-weiß“       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50 €
LAUGENBREZN    mit Butter & Schnittlauchschmand4         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50 €

GANZ KLASSISCH
KASSLERNACKEN5,12 geschmort, mit Sauerkraut & Butterkartoffeln4              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50 €
WALDPILZRAGOUT4,9 mit Semmelknödel1,4,9       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,50 €
GRÜNKOHL MIT KNACKER   ein Paar Schinkenknacker mit Bauernkartoffeln4             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,50 €
BERLINER BOULETTE HAUSGEMACHT XL1,4,9,12 mit Rahmwirsing4,9 und Butterkartoffeln1,4,9,12         . . . . . . . . . .19,50 €
HIRSCHGULASCH7 mit süßlich mildem Apfelrotkohl & Kartoffelkloß4,9       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34,50 €
REHMEDAILLONS  gebraten mit Rosenkohl4, Semmelknödel1,4,9, Maronensauce7 & Preiselbeeren       . . . . . . . . .45,50 €
RINDERFILET STROGANOFF mit Butterkartoffeln4       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31,00 €
RINDERFILETSTEAK ca. 250 g, mit Pommes Frites & Kräuterbutter4       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35,50 €
DIP wahlweise Landrahm4 oder Tomaten-Paprika-Spezialsauce5,12     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pro Portion 2,50 €

SCHNITZELEIEN
WIENER SCHNITZEL1,9          

vom Kalb, in goldgelber Panier ausgebacken, an lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat  

          mit Preiselbeeren       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26,50 €

SCHWEINESCHNITZEL1,9 paniert, mit Waldpilzragout4,9& Pommes Frites          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50 €

HÄHNCHENSCHNITZEL1,9 paniert, mit Rahmwirsing4 & Pommes Frites       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,50 €
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SOMETHING SWEET TO TOP IT ALL:

KAISERSCHMARRN - SUGARED PANCAKE WITH RAISINS -1,4,9,11  
with roasted plums7 and vanilla ice cream4              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 €

APPLE STRUDEL9 warm, with vanilla sauce        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50 €

CHOCOLATE LAVA CAKE1,4,9,13 with melted salted caramel core and hazelnut ice cream4, 11         . . . . . . . . . . . . . . 7,50 €

GOOSE & DUCK
GOOSE DUMPLING7 „HIRSCHSTUBE“    XL potato dumpling4,9 filled with goose,  
    served with red cabbage and an apple-onion sauce7          . . . . . . . .23,50 €
    Legendary! A very special treat that has to be on our menu.

GOOSE DRUMSTICK   Pot roasted with mild sweet red cabbage, hearty kale, dumpling4,9 and a delicious gravy5,7,9        . . . .37,50 €

DUCK DRUMSTICK     Pot roasted with mild sweet red cabbage, hearty kale, dumpling4,9 and a delicious gravy5,7,9          . . .27,50 €

OUR HIGHLIGHT FOR 2 PERSONS
Unbelievable but true, no preorder necessary: Give us a little time and you can enjoy: a crispy and juicy whole duck!

WHOLE DUCK  Freshly oven-roasted in one piece – approx. 2.000 g (4.4 pounds)  
    served with mild sweet red cabbage, hearty kale, potatoes dumplings4,9 and a delicious gravy5,7,9      . . . .72,50 €

We receive the duck from family Nobis from Bakum-Vestrup

HALF GOOSE  Freshly oven-roasted in one piece – approx. 2.000 g (4.4 pounds)  
  served with mild sweet red cabbage, hearty kale, potatoes dumplings4,9 and a delicious gravy5,7,9      . . . . .74,00 €
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UND ZUM SCHLUSS ETWAS SÜSSES

KAISERSCHMARRN1,4,9,11 mit Pflaumenröster7 und Vanilleeis4                . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 €

APFELSTRUDEL9  warm, mit Vanillesauce4        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50 €

SCHOKO-LAVA-KUCHEN1,4,9,13 mit flüssigem Salz-Karamell-Kern und Haselnusseis4,11         . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50 €

GÄNSE- & ENTENGERICHTE
GÄNSEKLOß7 „HIRSCHSTUBE“   XL Kartoffelkloß4,9 gefüllt mit Gänsefleisch auf Rotkohl  
   mit Apfel-Zwiebel-Sauce7          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23,50 €
 Schon legendär! Eine Gaumenfreude, die auf unserer Karte einfach nicht fehlen darf!

GÄNSEKEULE   geschmort, mit süßlich mildem Apfelrotkohl, herzhaftem Grünkohl,  
    Kloß4,9 und leckerer Soße5,7,9        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37,50 €
ENTENKEULE   geschmort, mit süßlich mildem Apfelrotkohl, herzhaftem Grünkohl,  
    Kloß4,9 und leckerer Soße5,7,9        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27,50 €

UNSER HIGHLIGHT FÜR 2 PERSONEN
Ohne Vorbestellung: Geben Sie uns ein wenig Zeit und Sie genießen:

GANZE ENTE   frisch im Ofen geschmort und im Stück serviert (ca. 2.000 g) 
  mit süßlich mildem Rotkohl, herzhaftem Grünkohl, Kartoffelklößen4,9 und Soße5,7,9        . . . . . . . .72,50 €

Unsere Enten beziehen wir von Familie Nobis aus Bakum-Vestrup

HALBE GANS  frisch im Ofen geschmort und im Stück serviert (ca. 2.000 g) 
  mit süßlich mildem Rotkohl, herzhaftem Grünkohl, Kartoffelklößen4,9 und Soße5,7,9        . . . . . . . .74,00 €
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MENUES
GOOSE-MENU
Vespers Plate platter with a variety of sausages, Schmalz, mountain cheese4,  
Obatzter(traditional Bavarian snack made from Camembert, onions, herbs and oil)4 and bread9  

Goose Drumstick pot roasted with mild sweet red cabbage, hearty kale, dumpling4,9 and a delicious gravy5,7,9 

Chocolate Lava Cake1,4,9,13 With melted salted caramel core and hazelnut ice4,11               . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .54,00 €

DUCK MENU
Vespers Plate platter with a variety of sausages, Schmalz, mountain cheese4,  
Obatzter(traditional Bavarian snack made from Camembert, onions, herbs and oil)4 and bread9 

Duck drumstick pot roasted with mild sweet red cabbage, hearty kale, dumpling4,9 and a delicious gravy5,7,9 

Kaiserschmarrn (sugared pancake with raisins)1,4,9,11 with roasted plums7 & vanilla ice cream4             . . . . . . .51,00 €

GOOSE DUMPLING MENU
1/2 Tarte „Orient“4,9 with Sucuk (Turkish sausage with garlic), onions and sheep-cheese 

Goose Dumpling7 „Hirschstube“ XL potato dumpling4,9 filled with goose, served with red cabbage  
and an apple-onion sauce7

Apple Strudel9 warm, with vanilla sauce         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39,00 € 
 

KASSLER PORK NECK-MENU
Tomatosoup5   rustic-style with celery, leek carrots, sour cream4 and herbs
Kassler pork neck5,12 braised, with Sauerkraut and buttered potatoes4

Chocolate Lava Cake1,4,9,13 With melted salted caramel core and hazelnut ice cream4,11               . . . . . . . . . . . . . .34,00 €

WIENER SCHNITZEL-MENU
Tomatosoup5   rustic-style with celery, leek, carrots, sour cream4 and herbs
Wiener Schnitzel1,9  from veal, fried in a golden yellow breading, 
served with lukewarm potatoe-cucumber salad4 and cranberries
Kaiserschmarrn (sugared pancake with raisins)1,4,9,11 with roasted plums7 & vanilla ice cream4               . . . . . .48,00 €

VENISON-MENU
Cheese Leek Soup with ground Beef5   simply tasty 

Venison Goulash7   with mild sweet red cabbage and dumpling4,9

Small Cheese Platter selection of different regional cheeses4, fruit mustard12, fruitcake9,  
salted butter4, and bread9         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .59,00 €

VEGETARIAN-MENU
Tomatosoup5   rustic-style with celery, leek carrots, sour cream4 and herbs 

Forest Mushroom Ragout
4,9 with dumplings1,4,9 

Apple Strudel9 warm, with vanilla sauce        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31,00 € 
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MENÜS
GÄNSE-MENÜ
Vesperteller mit verschiedenen Sorten Bauernwurst, Griebenschmalz, Bergkäse4, Obatzter4 und Brot9  

Gänsekeule geschmort, mit süßlich mildem Apfel-Rotkohl, herzhaftem Grünkohl, Kloß4,9 und leckerer Sauce5,7,9 

Schoko-Lava-Kuchen1,4,9,13 mit flüssigem Salz-Karamell-Kern und Haselnuss-Eis4,11               . . . . . . . . . . . . . . . . .54,00 €

ENTEN-MENÜ
Vesperteller mit verschiedenen Sorten Bauernwurst, Griebenschmalz, Bergkäse4, Obatzter4 und Brot9 

Entenkeule geschmort, mit süßlich mildem Apfel-Rotkohl, herzhaftem Grünkohl, Kloß4,9 und leckerer Soße5,7,9 

Kaiserschmarrn1,4,9,11 mit Pflaumenröster7 und Vanille-Eis4             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .51,00 €

GÄNSEKLOß-MENÜ
1/2 Flammkuchen „Orient“4,9 mit Sucuk (türkische Wurst mit Knoblauch), Zwiebeln und Schafskäse4 

Gänsekloß7 „Hirschstube“ XL-Kartoffelkloß4,9 gefüllt mit Gänsefleisch auf Rotkohl mit Apfel-Zwiebel-Soße7

Apfelstrudel9   warm, mit Vanillesoße4         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39,00 € 
 

KASSLER-MENÜ
Tomatensuppe5   rustikal mit Kräutern5 abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert
Kasslernacken5,12 geschmort, mit Sauerkraut und Butterkartoffeln4

Schoko-Lava-Kuchen1,4,9,13 mit flüssigem Salz-Karamell-Kern und Haselnuss-Eis4,11              . . . . . . . . . . . . . . . . .34,00 €

WIENER SCHNITZEL-MENÜ
Tomatensuppe5   rustikal mit Kräutern5 abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert
Wiener Schnitzel1,9  vom Kalb, in goldgelber Panier ausgebacken, an lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat  
mit Preiselbeeren
Kaiserschmarrn1,4,9,11 mit Pflaumenröster7 und Vanille-Eis4               . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .48,00 €

HIRSCH-MENÜ
Käse-Lauch-Hack-Suppe   einfach lecker 

Hirschgulasch7   mit süßlich mildem Apfel-Rotkohl und Kartoffelkloß4,9

Kleine Käseplatte Auswahl von verschiedenen Hart- und Weichkäse4, Fruchtsenf12, Früchtebrot9,  
Salzbutter4 und Brot9         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .59,00 €

VEGETARISCHES-MENÜ
Tomatensuppe5   rustikal mit Kräutern5 abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert
Waldpilzragout

4,9
mit Semmelknödel1,4,9

Apfelstrudel9 warm, mit Vanillesoße4         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31,00 € 
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MULLED WINE 0,2 l
Fruit mulled wine from fruit- & berrywine.

THE CLASSIC mulled wine25; 9% Vol 6,00 €
WITH SHOT Amaretto – Almonds22; 2 cl 8,00 €
                  Rum – Raisins; 2 cl 8,00 €
THE DELICATE rosé mulled wine25; 6,0% Vol 7,00 €
THE FRUITY cherry mulled wine25; 9% Vol 7,00 €
THE NORDIC Glögg-style mulled wine25; 9% Vol 7,00 €
THE LIGHT roasted apple-mulled wine25; 5,4% Vol 7,00 €
THE LOVELY strawberry mulled wine25; 5,4% Vol 7,00 €
THE ELEGANT blueberry mulled wine25; 9% Vol 7,00 €
THE WHITE apple-caramel mulled wine25; 5,4% Vol 7,00 €
THE PASSIONATE elderberry-ginger mulled wine25;  
 9% Vol 7,00 €
THE ALCOHOL FREE:  
Pear/sour cherry, sugar reduced by 40%  4,00 €
THE HITZKÖPFCHEN alcohol-free:  
Apple/pear/banana, sugar reduced by 30% 4,00 €

COLD BEVERAGES
COCA COLA22,24,33, with caffeine 
COLA LIGHT22,24,33, with caffeine 
FANTA29, SPRITE33, APPLESPRITZER 0,2 l 3,50 €
TONIC WATER23

 0,2 l 4,00 €
ACQUA PANNA still 0,25 l 3,50 €
 0,75 l 7,50 €
S.PELLEGRINO sparkling 0,25 l 3,50 €
 0,75 l 7,50 €
APPLE- OR ORANGEJUICE 0,2 l 3,50 €
CAPRI SUN 0,2 l 1,50 €
RED BULL ENERGYDRINK21

 0,2 l 4,00 €

HOT BEVERAGES 0,2 l
EGGNOG Verpoorten, lactose free 8,50 €
HOT CHOCOLATE44

 with whipped cream44 5,50 €
HOT CHOCOLATE44

 with Espresso & whipped cream44 6,50 €
HOT CHOCOLATE44

 with 2 cl Baileys44 & whipped cream44 8,50 €
LUMUMBA hot chocolate44, 2 cl Rum22, whipped cream44 8,00 €
VENEZIA hot chocolate44, 2 cl Amaretto22, whipped cream44 8,00 €
IRISH COFFEE21,22

 4 cl Tullamore Irish Whiskey,  

whipped cream44 9,50 €
GROG with 6 cl Rum22 9,00 €
TEA WITH RUM with 4 cl Rum22 8,00 €
JAGERTEA with 6 cl Rum-Spiceextract22 8,50 €

COFFEE
COFFEE CREMA21

 3,00 €
CAPPUCCINO21, 44

 4,00 €
LATTE MACCHIATO21, 44

 4,00 €
COFFEE WITH MILK21, 44

 4,00 €
ESPRESSO21

 2,50 €
ESPRESSO MACCHIATO21, 44

 2,50 €
DOUBLE ESPRESSO21

 4,00 €

TEA 
In a transparent and tasteless pyramid bag which 
leaves enough space for tea leaves and blossoms to 
unfold and develop their flavour. From the best tea 
gardens in the world.

0,2 l 4,00 €

EARL GREY   english tea speciality with fresh aroma of 
Bergamot
INDIAN CHAI   black tea indian style 
(cinnamon, ginger, cardamom, cloves and pepper)
VITAMIN OASIS   hibiscus, orange peel,  
small applepieces and grapes
HERB GARDEN   a refreshing mixture of peppermint  
leaves, rose hips peel, fennel, anise, sage,  
small applepieces and verbena
AYURVEDA TULSI ORANGE   relaxing composition of tulsi 
herb, orange peel, rooibos tea, apple, ginger and 
verbena 
PEPPERMINT   legendary peppermint tea.

BUY NOW:
Take home one of our mulled wine glasses  

for 5,-€ each!

OUR SPECIAL TREAT:
If you would like a whipped cream  
topping on your mulled wine, let us  
know and you will get it FOR FREE!
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GLÜHWEINE 0,2 l
Unsere Glühweine bestehen aus Obst- und Beerenwein.

DER KLASSIKER Glühwein25; 9% Vol 6,00 €
MIT SCHUSS Amaretto – Mandeln22; 2 cl 8,00 €
                   Rum – Rosinen; 2 cl 8,00 €
DER ZARTE Rosé-Glühwein25; 6,0% Vol 7,00 €
DER FRUCHTIGE Kirsch-Glühwein25; 9% Vol 7,00 €
DER NORDISCHE Glögg-Art-Glühwein25; 9% Vol 7,00 €
DER LEICHTE Bratapfel-Glühwein25; 5,4% Vol 7,00 €
DER LIEBLICHE Erdbeer-Glühwein25; 5,4% Vol 7,00 €
DER ELEGANTE Heidelbeer-Glühwein25; 9% Vol 7,00 €
DER WEISSE Apfel-Karamell-Glühwein25; 5,4% Vol 7,00 €
DER FEURIGE Holunder-Ingwer-Glühwein25; 9% Vol 7,00 €
DER ALKOHOLFREIE:  
Birne/Sauerkirsch, um 40% zuckerreduziert 4,00 €
DAS HITZKÖPFCHEN alkoholfrei:   
Apfel/Birne/Banane, um 30% zuckerreduziert 4,00 €

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE
COCA COLA22,24,33, koffeinhaltig 
COLA LIGHT22,24,33, koffeinhaltig 
FANTA29, SPRITE33, APFELSCHORLE 0,2 l 3,50 €
TONIC WATER23

 0,2 l 4,00 €
ACQUA PANNA still 0,25 l 3,50 €
 0,75 l 7,50 €
S.PELLEGRINO sprudel 0,25 l 3,50 €
 0,75 l 7,50 €
APFEL- ODER ORANGENSAFT 0,2 l 3,50 €
CAPRI SUN 0,2 l 1,50 €
RED BULL ENERGYDRINK21

 0,2 l 4,50 €

HEISSGETRÄNKE 0,2 l
EIERPUNSCH Verpoorten, laktosefrei 8,50 €
KAKAO44

 mit Schlagsahne44 5,50 €
KAKAO44

 mit Espresso & Schlagsahne44 6,50 €
KAKAO44

 mit 2 cl Baileys44 & Schlagsahne44 8,50 €
LUMUMBA heißer Kakao44, 2 cl Rum22, Schlagsahne44 8,00 €
VENEZIA heißer Kakao44, 2 cl Amaretto22, Schlagsahne44 8,00 €
IRISH COFFEE21,22

 4 cl Tullamore Irish Whiskey,  

Schlagsahne44 9,50 €
GROG mit  6 cl Rum22 9,00 €
TEE MIT RUM mit 4 cl Rum22 8,00 €
JAGERTEE mit 6 cl Rum-Gewürzextrakt22 8,50 €

KAFFEE
KAFFEE CREMA21

 3,00 €
CAPPUCCINO21, 44

 4,00 €
LATTE MACCHIATO21, 44

 4,00 €
MILCHKAFFEE21, 44

 4,00 €
ESPRESSO21

 2,50 €
ESPRESSO MACCHIATO21, 44

 2,50 €
DOPPELTER ESPRESSO21

 4,00 €

TEE 
Im transparenten und geschmacksneutralen  
Pyramidenbeutel, der Teeblättern und Blüten ausrei-
chend Raum bietet, sich zu entfalten und ihr Aroma  
zu entwickeln. Aus den besten Teegärten der Welt.

je 0,2 l 4,00 €

EARL GREY   englische Schwarztee-Spezialität mit dem 
frischen Aroma der Bergamotte
INDIAN CHAI   Schwarzer Tee indischer Art 
(Zimt, Ingwer, Kardamom, Nelken und Pfeffer)
VITAMIN OASE   Hibiskusblüten, Orangenschalen,  
Apfelstückchen und Weinbeeren
KRÄUTERGARTEN   Eine erfrischene Mischung aus  
Pfefferminzblättern, Hagebuttenschalen, Fenchel, 
Anis, Salbei, Apfelstücken und Verbenenkraut
AYURVEDA TULSI ORANGE   Entspannende Komposition  
aus Tulsikraut, Orangenschalen, Rooibostee, Apfel, 
Ingwer und Verbenenkraut
PFEFFERMINZTEE   Aus reinem Pfefferminzkraut.  
Wohltuend erfrischend, kühlende Wirkung

ZUM KAUFEN:
Unsere Glühweingläser gibt es für  

5,-€ pro Stück!

UNSER GENUSSTIPP:
Möchten Sie Schlagsahne auf  

Ihren Glühwein? Die gibt es auf  
Wunsch KOSTENLOS dazu!
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WHITE WINE
50° RIESLING Schloss Johannisberg 
Rheingau, dry.  
Simply refreshing with flowery 
notes. Tastes great, not only on the 
50th degree of latitude.

0,1 l 4,50 €
0,2 l 7,50 €

0,75 l 26,00 €

GRAUBURGUNDER Kabinett
Endinger Engelsberg, Weingut Knab, 
Baden, dry. Seasoned with earthy 
flavors in harmony with fruits.

0,1 l 4,50 €
0,2 l 8,50 €

0,75 l 28,00 €

SAUVIGNON BLANC 
Domaine Tariquet, Gascogne  
With its typical fruity notes of citrus 
and gooseberry this French wine is 
a light compagnion.

0,1 l 4,00 €
0,2 l 7,50 €

0,75 l 26,00 €

CHARDONNAY DOC 
Alois Lageder, Südtirol 
From near Triest, straw yellow in 
colour, a very smooth and elegant 
wine.

0,1 l 6,00 €
0,2 l 11,00 €

0,75 l 38,00 €

CHARDONNAY TWIN OAKS 
Robert Mondavi
With a bouquet of blossoms, pears 
and peaches, with a fine undertone 
of almonds and vanilla.

0,1 l 5,50 €
0,2 l 10,00 €

0,75 l 35,00 €

LUGANA DOC
Ca dei Frati, Lombardei 

0,1 l 6,50 €
0,2 l 12,00 €

0,75 l 42,00 €

WEISSBURGUNDER Martin Tesch
Has a typical bouquet of pears, 
mango, peach, hazelnut and floral 
accents.

0,1 l 4,00 €
0,2 l 7,50 €
1,0 l 35,00 €

RED WINE
SPÄTBURGUNDER – G 
Vineyard Gehlen-Cornelius, Mosel 
Light and dry cherry flavour.

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €

0,75 l 23,00 €

DORNFELDER Karl Pfaffmann
Pfalz, matured in a wooden barrel. 
Strong flavours of cherries and 
berries.

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €

0,75 l 23,00 €

MERLOT Büchin 
Vineyard Büchin, Baden. 
Dry, full bodied.

0,1 l 7,50 €
0,2 l 14,00 €

0,75 l 49,00 €

PRIMITIVO – PUGLIA Casa Defra 
From Italy‘s most beautiful region.
This wine is smooth and vibrant. 

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €

0,75 l 23,00 €

RIOJA – BARON DE LEY  
Riserva from the Spanish sun.  
Vanilla and spices in perfect harmony.  
Our discovery of the year. 

0,1 l 6,50 €
0,2 l 12,00 €

0,75 l 42,00 €

AMARONE CLASSICO – OUR PREMIUM WINE 
Masi Valpolicella Italien  
Strong flavours meet vanilla and 
berries. 

0,1 l 15,00 €
0,2 l 28,00 €

0,75 l 98,00 €

What is so special about Amarone Classico? 
Amerone is from the wine-growing region of  
Valpolicella. It’s a speciality because only certain 
grape varieties are used to produce it, such as  
Corvina Veronese (45-95%) and Rondinella  
(5-30%).
The exceptional flavor is achieved by a certain dry-
ing method right after the grape’s harvest.

ROSÉ WINE
PORTUGIESER WEISSHERBST  
Weingut Weinbiet 
An enjoyable smooth rosé wine with 
a fruity and berry note.

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €
1,0 l 32,00 €

ROSA DEI FRATI  
from Gardasee

0,1 l 6,50 €
0,2 l 12,00 €

0,75 l 42,00 €

Weine enthalten Sulfid.
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WEISSWEINE
50° RIESLING Schloss Johannisberg 
Rheingau, trocken.  
Einfach erfrischend mit blumigen 
Noten. Schmeckt toll, nicht nur auf 
dem 50. Breitengrad.

0,1 l 4,50 €
0,2 l 7,50 €

0,75 l 26,00 €

GRAUBURGUNDER Kabinett
Endinger Engelsberg, Weingut Knab, 
Baden, trocken, würzig mit edlen 
Aromen in Harmonie mit Frucht.

0,1 l 4,50 €
0,2 l 8,50 €

0,75 l 28,00 €

SAUVIGNON BLANC 
Domaine Tariquet, Gascogne  
Mit seinen typischen Fruchtaromen 
von Zitrus und Stachelbeeren ist der 
Franzose ein leichter Begleiter.

0,1 l 4,00 €
0,2 l 7,50 €

0,75 l 26,00 €

CHARDONNAY DOC 
Alois Lageder, Südtirol 
Aus der Nähe von Triest kommt die-
ser strohgelbe geschmeidige  
und elegante Wein.

0,1 l 6,00 €
0,2 l 11,00 €

0,75 l 38,00 €

CHARDONNAY TWIN OAKS 
Robert Mondavi
Das Bouquet hat den Duft von Blü-
ten, Birnen und Pfirsich. Fein unter-
legt von etwas Mandel und Vanille.

0,1 l 5,50 €
0,2 l 10,00 €

0,75 l 35,00 €

LUGANA DOC
Ca dei Frati, Lombardei 
Weltweit sehr geschätzt.  
Mineralisch, lebendige Frische.

0,1 l 6,50 €
0,2 l 12,00 €

0,75 l 42,00 €

WEISSBURGUNDER Martin Tesch
Zeigt eine typische Nase mit Aro-
men von Birnen, Mango, Pfirsich, 
Haselnuss und floralen Akzenten. 

0,1 l 4,00 €
0,2 l 7,50 €
1,0 l 35,00 €

ROTWEINE
SPÄTBURGUNDER – G 
Weingut Gehlen-Cornelius, Mosel 
Leichtes und trockenes Kirscharoma.

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €

0,75 l 23,00 €

DORNFELDER Karl Pfaffmann
Pfalz, im Holzfass gereift 
Kräftige Aromen von Kirschen und 
Beeren.

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €

0,75 l 23,00 €

MERLOT Büchin 
Baden, trocken. 
Vollmundig.

0,1 l 7,50 €
0,2 l 14,00 €

0,75 l 49,00 €

PRIMITIVO – PUGLIA Casa Defra 
Aus einer der schönsten Regionen 
Italiens kommt dieser Wein weich 
und kraftvoll daher. 

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €

0,75 l 23,00 €

RIOJA – BARON DE LEY  
Reserva aus der Sonne Spaniens. 
Vanille- und Gewürznoten im  
perfekten Einlang. 

0,1 l 6,50 €
0,2 l 12,00 €

0,75 l 42,00 €

AMARONE CLASSICO – UNSER SPITZENWEIN 
Masi Valpolicella Italien  
Kräftige Aromen treffen Vanille und 
Beerenfrüchte.

0,1 l 15,00 €
0,2 l 28,00 €

0,75 l 98,00 €

Was macht den Amarone Classico so besonders? 
Eine echte Spezialität, denn er darf nur aus ganz  
bestimmten Rebsorten – vor allem der Corvina  
Veronese (45-95%) des Weines und der Rondinel-
la (5-30%) – hergestellt werden. Den einzigartigen  
Geschmack aber erhält der Wein durch die  
besondere Trocknung

ROSÉWEINE
PORTUGIESER WEISSHERBST  
Weingut Weinbiet 
Ein angenehmer, süffiger Roséwein 
mit Frucht- und Beerenaroma. 

0,1 l 3,50 €
0,2 l 7,00 €
1,0 l 32,00 €

ROSA DEI FRATI  
vom Gardasee
Ein hochwertiger Rosé,  
schmackhaft, frisch pikant.

0,1 l 6,50 €
0,2 l 12,00 €

0,75 l 42,00 €

Weine enthalten Sulfid.
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DRAFT BEER 
STAUDER PREMIUM PILS34 0,3 l 4,00 €

  0,5 l 6,00 €

BOTTLES 
PAULANER WHEAT BEER34 0,5 l 6,00 €
PAULANER WHEAT BEER34 alcohol free 0,5 l 6,00 €
STAUDER PREMIUM22,26 non-alcoholic beer 0,33 l 4,00 €
STAUDER BIERCHEN full-bodied tasty, 5,2% alc. 0,33 l 4,00 €
BECK‘S BEER34 0,33 l 4,00 €
CORONA EXTRA34 0,355 l 4,50 €
CHRISTMAS BEER Hirschstuben Edition34 0,5 l 6,00 €
KÖSTRITZER DARKBEER34 0,33 l 4,00 €
BERLINER WEISSE26,34 raspberry/woodruff22 0,33 l 4,00 €
SOMERSBY Apple Cider 0,33 l 4,00 €

APERITIVES/LONGDRINKS 
HUGO26,29,35 0,2 l 8,50 €
APEROL-SPRITZ22,29,34  0,2 l 8,50 €
LIMONCELLO SPRITZ22,29,34 0,2 l 8,50 €
GIN-TONIC23 4 cl Gordons Dry Gin 0,2 l 9,00 €
WHISKEY-COLA22 4 cl Jim Beam Bourbon 0,2 l 9,00 €
RUM-COLA21,22 4 cl Havana Club Anejo 3 Anos 0,2 l 9,00 €
VODKA-ORANGE 4 cl Smirnoff 0,2 l 9,50 €
VODKA-RED BULL 4 cl Smirnoff 0,2 l 10,00 €
JÄGERMEISTER-RED BULL 4 cl Jägermeister 0,2 l 10,00 € 

LIQUEURS 
SOMETHING CLEAR:
HASELNUSSGEIST 2 cl 9,50 €
HIMBEERGEIST 2 cl 5,00 €
WILLIAMS-BIRNE 2 cl 5,00 €
OBSTWASSER 2 cl 5,00 €
VOGELBEER EDELBRAND 2 cl 4,00 €
GRAPPA TRADIZIONALE MORBIDA Marcati 2 cl 4,00 €
LA GRAPPA 903 BARRIQUE Bonaventura Maschio 2 cl 5,00 €

COGNAC/WEINBRAND/BRANDY:
REMY MARTIN V.S.O.P. 2 cl 5,00 €
BOLS ALTER WEINBRAND a rarity 2 cl 5,00 €
CARDENAL MENDOZA Brandy de Jerez 2 cl 5,50 €

BITTER OR SWEET:
JÄGERMEISTER 2 cl 3,00 €
BERLINER LUFT Peppermint liqueur 2 cl 3,00 €
AMARETTO22 2 cl 3,00 €
BAILEYS Original Irish Cream21,22 2 cl 3,00 €
AVERNA   2 cl 3,00 €
RAMAZOTTI  2 cl 3,00 €
LIMONCELLO IL BACIO DELLE MUSE Marcati 2 cl 3,00 €
SAMBUCA Molinari 2 cl 3,00 €

WHISKY/WHISKEY:
CHIVAS REGAL Scotch Whisky22, 12 years 2 cl 8,00 €
CHIVAS REGAL Scotch Whisky22, 18 years 2 cl 10,00 €
BALLANTINES Finest Blend Scotch Whisky 2 cl 3,00 €
JIM BEAM BourbonWhiskey 2 cl 3,00 €
TULLAMORE DEW Irish Whiskey22 2 cl 4,00 €

VODKA/GIN:
GREY GOOSE VODKA 2 cl 5,50 €
SMIRNOFF VODKA 2 cl 3,00 €
GORDONS DRY GIN 2 cl 3,00 €
STRAWBERRY GIN Puerto de Indias 2 cl 5,00 €
BOMBAY SAPHIRE GIN London Dry Gin 2 cl 5,00 €

RUM:
BOTUCAL Reserva Exklusiva Rum 2 cl 6,00 €
DON PAPA 2 cl 6,00 €
HAVANA CLUB Anejo 7 Anos  2 cl 5,00 €
HAVANA CLUB Anejo 3 Anos  2 cl 3,00 €
BACARDI Rum 2 cl 3,00 €

THE BEST FROM THE ALPS:

HIRSCHKUSS
HIRSCHKUSS 2 cl 3,00 €
HIRSCHKUSS flip-top bottle 4 cl 6,00 €
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FASSBIER 
STAUDER PREMIUM PILS34 0,3 l 4,00 €

  0,5 l 6,00 €

FLASCHENBIER 
PAULANER HEFEWEIZEN34 0,5 l 6,00 €
PAULANER HEFEWEIZEN34 alkoholfrei 0,5 l 6,00 €
STAUDER PREMIUM22,26 alkoholfreies Pils 0,33 l 4,00 €
STAUDER BIERCHEN vollmundig-süffig, 5,2% alc. 0,33 l 4,00 €
BECK‘S BIER34 0,33 l 4,00 €
CORONA EXTRA34 0,355 l 4,50 €
WEIHNACHTSBIER Hirschstuben Edition34 0,5 l 6,00 €
KÖSTRITZER SCHWARZBIER34 0,33 l 4,00 €
BERLINER WEISSE26,34 Himbeere/Waldmeister22 0,33 l 4,00 €
SOMERSBY Apple Cider 0,33 l 4,00 €

APERITIFS/LONGDRINKS 
HUGO26,29,35 0,2 l 8,50 €
APEROL-SPRITZ22,29,34  0,2 l 8,50 €
LIMONCELLO SPRITZ22,29,34 0,2 l 8,50 €
GIN-TONIC23 4 cl Gordons Dry Gin 0,2 l 9,00 €
WHISKEY-COLA22 4 cl Jim Beam Bourbon 0,2 l 9,00 €
RUM-COLA21,22 4 cl Havana Club Anejo 3 Anos 0,2 l 9,00 €
WODKA-ORANGE 4 cl Smirnoff 0,2 l 9,50 €
WODKA-RED BULL 4 cl Smirnoff 0,2 l 10,00 €
JÄGERMEISTER-RED BULL 4 cl Jägermeister 0,2 l 10,00 € 

SPIRITUOSEN 
WAS KLARES:
HASELNUSSGEIST 2 cl 9,50 €
HIMBEERGEIST 2 cl 5,00 €
WILLIAMS-BIRNE 2 cl 5,00 €
OBSTWASSER 2 cl 5,00 €
VOGELBEER EDELBRAND 2 cl 4,00 €
GRAPPA TRADIZIONALE MORBIDA Marcati 2 cl 4,00 €
LA GRAPPA 903 BARRIQUE Bonaventura Maschio 2 cl 5,00 €

COGNAC/WEINBRAND/BRANDY:
REMY MARTIN V.S.O.P. 2 cl 5,00 €
BOLS ALTER WEINBRAND eine Rarität 2 cl 5,00 €
CARDENAL MENDOZA Brandy de Jerez 2 cl 5,50 €

HERB ODER SÜSS:
JÄGERMEISTER 2 cl 3,00 €
BERLINER LUFT Pfefferminzlikör 2 cl 3,00 €
AMARETTO22 2 cl 3,00 €
BAILEYS Original Irish Cream21,22 2 cl 3,00 €
AVERNA   2 cl 3,00 €
RAMAZOTTI  2 cl 3,00 €
LIMONCELLO IL BACIO DELLE MUSE Marcati 2 cl 3,00 €
SAMBUCA Molinari 2 cl 3,00 €

WHISKY/WHISKEY:
CHIVAS REGAL Scotch Whisky22, 12 Jahre 2 cl 8,00 €
CHIVAS REGAL Scotch Whisky22, 18 Jahre 2 cl 10,00 €
BALLANTINES Finest Blend Scotch Whisky 2 cl 3,00 €
JIM BEAM BourbonWhiskey 2 cl 3,00 €
TULLAMORE DEW Irish Whiskey22 2 cl 4,00 €

WODKA/GIN:
GREY GOOSE WODKA 2 cl 5,50 €
SMIRNOFF VODKA 2 cl 3,00 €
GORDONS DRY GIN 2 cl 3,00 €
STRAWBERRY GIN Puerto de Indias 2 cl 5,00 €
BOMBAY SAPHIRE GIN London Dry Gin 2 cl 5,00 €

RUM:
BOTUCAL Reserva Exklusiva Rum 2 cl 6,00 €
DON PAPA 2 cl 6,00 €
HAVANA CLUB Anejo 7 Anos  2 cl 5,00 €
HAVANA CLUB Anejo 3 Anos  2 cl 3,00 €
BACARDI Rum 2 cl 3,00 €

DAS BESTE AUS DEN ALPEN:

HIRSCHKUSS
Dieser Likör ist keine Massenware  

sondern wird mit viel Liebe in Handarbeit 
hergestellt . 

HIRSCHKUSS 2 cl 3,00 €
HIRSCHKUSS in der Bügelflasche 4 cl 6,00 €



Gerne nehmen wir Ihre Reservierung über 
unser Online-Anfrageformular entgegen:

www . rec-eventcatering .de/hirschstube

Dort finden Sie auch unsere Menü- 
vorschläge für Ihre Vorreservierung .

Sichern Sie sich schon jetzt Ihre Plätze!

Reservierungshotline:
Mo-Fr 10:00-17:00 (später AB)

030 - 47 39 27 18

Restaurant Hirschstube
11:00-20:00

030 -88 91 27 23

Familie Roden und das Team der Hirschstube 
wünscht Ihnen eine schöne und entspannte 
Zeit in der Hirschstube sowie eine friedliche 

Weihnachtszeit!

We kindly take your reservation .
Please make your reservation online at:

www . rec-eventcatering .de/hirschstube

There you can find some menu  
suggestions for your reservation .

Make your reservations now!

Reservation hotline:
Mo-Fr 10 am - 5 pm (later VM)

030 - 47 39 27 18

Restaurant Hirschstube
11 am - 8 pm

030 -88 91 27 23

Family Roden and the team of  
the Hirschstube wish you a wonderful  

time at restaurant Hirschstube and  
a merry Christmas!

RESERVIERUNGEN RESERVATIONS


