
Druckfehler, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

vegetarian pork beef poultry with alcoholvenison

MENUES
GOOSE-MENU
Vespers Plate platter with a variety of sausages, Schmalz, mountain cheese4,  
Obatzter(traditional Bavarian snack made from Camembert, onions, herbs and oil)4 and bread9  

Goose Drumstick pot roasted with mild sweet red cabbage, hearty kale, dumpling4,9 and a delicious gravy5,7,9 

Chocolate Lava Cake1,4,9,13 With melted salted caramel core and hazelnut ice4,11               . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .54,00 €

DUCK MENU
Vespers Plate platter with a variety of sausages, Schmalz, mountain cheese4,  
Obatzter(traditional Bavarian snack made from Camembert, onions, herbs and oil)4 and bread9 

Duck drumstick pot roasted with mild sweet red cabbage, hearty kale, dumpling4,9 and a delicious gravy5,7,9 

Kaiserschmarrn (sugared pancake with raisins)1,4,9,11 with roasted plums7 & vanilla ice cream4             . . . . . . .51,00 €

GOOSE DUMPLING MENU
1/2 Tarte „Orient“4,9 with Sucuk (Turkish sausage with garlic), onions and sheep-cheese 

Goose Dumpling7 „Hirschstube“ XL potato dumpling4,9 filled with goose, served with red cabbage  
and an apple-onion sauce7

Apple Strudel9 warm, with vanilla sauce         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39,00 € 
 

KASSLER PORK NECK-MENU
Tomatosoup5   rustic-style with celery, leek carrots, sour cream4 and herbs
Kassler pork neck5,12 braised, with Sauerkraut and buttered potatoes4

Chocolate Lava Cake1,4,9,13 With melted salted caramel core and hazelnut ice cream4,11               . . . . . . . . . . . . . .34,00 €

WIENER SCHNITZEL-MENU
Tomatosoup5   rustic-style with celery, leek, carrots, sour cream4 and herbs
Wiener Schnitzel1,9  from veal, fried in a golden yellow breading, 
served with lukewarm potatoe-cucumber salad4 and cranberries
Kaiserschmarrn (sugared pancake with raisins)1,4,9,11 with roasted plums7 & vanilla ice cream4               . . . . . .48,00 €

VENISON-MENU
Cheese Leek Soup with ground Beef5   simply tasty 

Venison Goulash7   with mild sweet red cabbage and dumpling4,9

Small Cheese Platter selection of different regional cheeses4, fruit mustard12, fruitcake9,  
salted butter4, and bread9         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .59,00 €

VEGETARIAN-MENU
Tomatosoup5   rustic-style with celery, leek carrots, sour cream4 and herbs 

Forest Mushroom Ragout
4,9 with dumplings1,4,9 

Apple Strudel9 warm, with vanilla sauce        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31,00 € 



Druckfehler, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

vegetarisch Schweinefleisch Rindfleisch Geflügel mit AlkoholWild

MENÜS
GÄNSE-MENÜ
Vesperteller mit verschiedenen Sorten Bauernwurst, Griebenschmalz, Bergkäse4, Obatzter4 und Brot9  

Gänsekeule geschmort, mit süßlich mildem Apfel-Rotkohl, herzhaftem Grünkohl, Kloß4,9 und leckerer Sauce5,7,9 

Schoko-Lava-Kuchen1,4,9,13 mit flüssigem Salz-Karamell-Kern und Haselnuss-Eis4,11               . . . . . . . . . . . . . . . . .54,00 €

ENTEN-MENÜ
Vesperteller mit verschiedenen Sorten Bauernwurst, Griebenschmalz, Bergkäse4, Obatzter4 und Brot9 

Entenkeule geschmort, mit süßlich mildem Apfel-Rotkohl, herzhaftem Grünkohl, Kloß4,9 und leckerer Soße5,7,9 

Kaiserschmarrn1,4,9,11 mit Pflaumenröster7 und Vanille-Eis4             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .51,00 €

GÄNSEKLOß-MENÜ
1/2 Flammkuchen „Orient“4,9 mit Sucuk (türkische Wurst mit Knoblauch), Zwiebeln und Schafskäse4 

Gänsekloß7 „Hirschstube“ XL-Kartoffelkloß4,9 gefüllt mit Gänsefleisch auf Rotkohl mit Apfel-Zwiebel-Soße7

Apfelstrudel9   warm, mit Vanillesoße4         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .39,00 € 
 

KASSLER-MENÜ
Tomatensuppe5   rustikal mit Kräutern5 abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert
Kasslernacken5,12 geschmort, mit Sauerkraut und Butterkartoffeln4

Schoko-Lava-Kuchen1,4,9,13 mit flüssigem Salz-Karamell-Kern und Haselnuss-Eis4,11              . . . . . . . . . . . . . . . . .34,00 €

WIENER SCHNITZEL-MENÜ
Tomatensuppe5   rustikal mit Kräutern5 abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert
Wiener Schnitzel1,9  vom Kalb, in goldgelber Panier ausgebacken, an lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat  
mit Preiselbeeren
Kaiserschmarrn1,4,9,11 mit Pflaumenröster7 und Vanille-Eis4               . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .48,00 €

HIRSCH-MENÜ
Käse-Lauch-Hack-Suppe   einfach lecker 

Hirschgulasch7   mit süßlich mildem Apfel-Rotkohl und Kartoffelkloß4,9

Kleine Käseplatte Auswahl von verschiedenen Hart- und Weichkäse4, Fruchtsenf12, Früchtebrot9,  
Salzbutter4 und Brot9         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .59,00 €

VEGETARISCHES-MENÜ
Tomatensuppe5   rustikal mit Kräutern5 abgeschmeckt und mit Schmand4 verfeinert
Waldpilzragout

4,9
mit Semmelknödel1,4,9

Apfelstrudel9 warm, mit Vanillesoße4         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31,00 € 
 


